Salade Liégeoise

Ingrédients pour 4 personnes

e 600g de haricots verts

o 400g de pommes grenailles (bio)
e 6 ¢échalotes

e 200g d’allumettes de bacon fumé
e 1casdhuile d’olive

o 1 botte de persil plat

e 1 casdhuile de colza

e Vinaigre balsamique

o Sel, poivre

1. Cuisez les pommes de terre et les haricots au cuit-vapeur.

2. Coupez les échalotes, placez-les dans une poéle avec un filet d’huile d’olive et le
bacon.

3. Dans un saladier, versez les grenailles et les haricots, salez, poivrez.

4. Ajoutez dans le saladier, les échalotes et le bacon.

5. Terminez par un trait de vinaigre et le persil haché.



